


ОБ.12 Химия -/Э 146 134 40 94   2 1 
ОБ.13 Биология  ДЗ 72 70 46 24   2 1 

ОП.01 
Индивидуальный 
проект 

З 18 12 12    6 1 

ОГСЭ.00 

Общий 
гуманитарный и 
социально-
экономический 
цикл  

 588 528 144 384  48 12  

ОГСЭ.01 Основы философии З 48 44 26 18  4  2 
ОГСЭ.02 История ДЗ 48 44 30 14  4  2 
ОГСЭ.03 Иностранный язык в 

профессиональной 
деятельности 

-/З/-/З/-/Э 180 156  156  12 12 2-4 

ОГСЭ.04 Физическая культура 
(Адаптационная 
физкультура) 

-/З/-/З/-/ДЗ 168 156 2 154  12  2-4 

ОГСЭ.05 Психология общения З 36 32 24 8  4  2 
ОГСЭ.06 Русский язык и 

культура речи 
З 36 32 22 10  4  2 

ОГСЭ.07 Эффективное 
поведение на рынке 
труда 

З 36 32 12 20  4  4 

ОГСЭ.08 Основы социологии и 
политологии 

З 36 32 28 4  4  2 

ЕН.00 

Математический и 
общий 
естественнонаучны
й цикл  

 236 208 164 44  16 12  

ЕН.01 Химия -/Э 156 136 100 36  8 12 2 

ЕН.02 
Экологические 
основы 
природопользования 

З 36 32 24 8  4  2 

ЕН.03 Математика З 44 40 40   4  2 

П.00 
Профессиональный 
цикл  

 3280 1844 932 872 40 164 192  

ОП.00 
Общепрофессионал
ьные дисциплины  

 1450 1226 634 592  116 108  

ОП.01 

Микробиология, 
санитария и гигиена 
в пищевом 
производстве 

Э 96 76 32 44  8 12 2 

ОП.02 
Организация 
хранения и контроль 
запасов и сырья 

Э 100 80 52 28  8 12 2 

ОП.03 
Техническое 
оснащение 
организаций питания 

ДЗ 60 54 26 28  6  2 

ОП.04 
Организация 
обслуживания 

Э 82 64 32 32  6 12 4 

ОП.05 
Основы экономики, 
менеджмента и 
маркетинга 

Э 108 88 54 34  8 12 2 

ОП.06 
Правовые основы 
профессиональной 
деятельности 

Э 64 48 30 18  4 12 4 



ОП.07 

Информационные 
технологии в 
профессиональной 
деятельности 

-/Э 108 88 24 62  8 12 4 

ОП.08 Охрана труда ДЗ 36 32 18 14  4  3 

ОП.09 
Безопасность 
жизнедеятельности 

ДЗ 68 64 16 48  4  3 

ОП.10 Физиология питания З 36 32 22 10  4  2 

ОП.11 
Метрология и 
стандартизация 

З 36 32 18 14  4  2 

ОП.12 
Контроль качества 
продукции и услуг 

ДЗ 48 44 14 30  4  3 

ОП.13 
Товароведение 
продовольственных 
товаров 

ДЗ 60 56 36 20  4  2 

ОП.14 
Финансы, денежное 
обращение и кредит 

ДЗ 76 70 50 20  6  3 

ОП.15 Барное дело ДЗ 54 50 20 30  4  4 
ОП.16 Экономика отрасли Э 82 64 40 24  6 12 3 
ОП.17 Бизнес-планирование З 36 32 22 10  4  4 

ОП.18 
Дизайн кулинарной 
продукции 

ДЗ 50 46 24 22  4  4 

ОП.19 
Бухгалтерский учет 
в общественном 
питании 

Э 112 92 50 42  8 12 3 

ОП.20 
Документационное 
обеспечение 
управления 

ДЗ 36 32 22 10  4  2 

ОП.21 Технология 
продукции 
общественного 
питания 

Э 102 82 32 50  8 12 2 

ПМ.00 
Профессиональные 
модули 

 
1830 618 298 280 40 48 84 3 

ПМ.01 

Организация и 
ведение процессов 
приготовления и 
подготовки к 
реализации 
полуфабрикатов 
для блюд, 
кулинарных 
изделий сложного 
ассортимента 

 224 62 42 20  6 12  

МДК.01.01 

Организация 
процессов 
приготовления, 
подготовки  к 
реализации 
кулинарных  
полуфабрикатов  

ДЗ 32 30 20 10  2  3 



МДК.01.02  

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
кулинарных  
полуфабрикатов 

Э 48 32 22 10  4 12 3 

УП.01  З  72      3 
ПП.01  З  72      3 

ПМ.02 

Организация и 
ведение процессов 
приготовления, 
оформления  и 
подготовки к 
реализации 
горячих блюд, 
кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента с 
учетом 
потребностей 
различных 
категорий 
потребителей, 
видов и форм 
обслуживания 

 348 112 48 44 20 8 12  

МДК.02.01 

Организация 
процессов 
приготовления, 
подготовки к 
реализации горячих 
блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента 

ДЗ 34 32 26 6  2  3 

МДК.02.02 

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации горячих 
блюд, кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента 

Э 98 80 22 38 20 6 12 3 

УП.02  З  72      3 

ПП.02  З  144      3 



ПМ.03 

Организация и 
ведение процессов 
приготовления, 
оформления  и 
подготовки к 
реализации 
холодных блюд, 
кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента с 
учетом 
потребностей 
различных 
категорий 
потребителей, 
видов и форм 
обслуживания 

 224 64 34 30  4 12  

МДК.03.01 

Организация 
процессов 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
холодных блюд, 
кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента 

ДЗ 32 30 20 10  2  3 

МДК.03.02 

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
холодных блюд, 
кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента 

Э 48 34 14 20  2 12 3 

УП.03  З  36      3 
ПП.03  З  108      3 

ПМ.04 

Организация и 
ведение процессов 
приготовления, 
оформления  и 
подготовки к 
реализации 
холодных и 
горячих десертов, 
напитков сложного 
ассортимента с 
учетом 
потребностей 
различных 
категорий 
потребителей, 
видов и форм 
обслуживания 

 188 64 34 30  4 12  



МДК.04.01 

Организация 
процессов 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
холодных и горячих 
десертов, напитков 
сложного 
ассортимента 

ДЗ 32 30 20 10  2  3 

МДК.04.02 

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
холодных и горячих 
десертов, напитков 
сложного 
ассортимента 

Э 48 34 14 20  2 12 3 

УП.04  З  36      3 
ПП.04  З  72      3 

ПМ.05 

Организация и 
ведение процессов 
приготовления, 
оформления  и 
подготовки к 
реализации 
хлебобулочных, 
мучных 
кондитерских 
изделий сложного 
ассортимента с 
учетом 
потребностей 
различных 
категорий 
потребителей, 
видов и форм 
обслуживания 

 348 146 74 72  10 12  

МДК.05.01 

Организация 
процессов 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
хлебобулочных, 
мучных 
кондитерских 
изделий сложного 
ассортимента 

ДЗ 32 30 18 12  2  4 

МДК.05.02 

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
хлебобулочных, 
мучных 
кондитерских 
изделий сложного 
ассортимента 

Э 136 116 56 60  8 12 4 

УП.05  З  72      4 



ПП.05  З  108      4 

ПМ.06 

Организация и 
контроль текущей 
деятельности 
подчиненного 
персонала 

 216 88 34 34 20 8 12  

МДК.06.01 

Оперативное 
управление текущей 
деятельностью 
подчиненного 
персонала 

Э 108 88 34 34 20 8 12 4 

УП.06          4 
ПП.06  З  108      4 

ПМ.07 
Выполнение работ 
по профессии 
повара 

Э 282 82 32 50  8 12 2 

УП.07  З  72      2 
ПП.07  З  108      2 

 Всего  4104 2580 1240 1300 40 228 216  

ПДП.00 
Преддипломная 
практика 

 144        

ГИА.00 
Государственная 
итоговая 
аттестация 

 216 216       

ГИА.01 

Подготовка 
выпускной 
квалификационной 
работы 

4 144        

ГИА.02 
Защита выпускной 
квалификационной 
работы 

1 36        

ДЭ 
Демонстрационный 
экзамен 1 36        

ВСЕГО 
По 
образовательной 
программе 

 4464 2796 1240 1300 40 228 216  

ВСЕГО 

По 
образовательной 
программе с учетом 
общеобразовательн
ого цикла 

 5940 4200 2253 1691 40 228 288  

ВК.00 
Время 
каникулярное 

34 
недели 

      
 

1-4 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 





ОГСЭ.04 Физическая 
культура 
(Адаптационная 
физкультура) 

-/З/-/З/-/ДЗ 168 156 2 154  12  1-3 

ОГСЭ.05 Психология 
общения 

З 36 32 24 8  4  1 

ОГСЭ.06 Русский язык и 
культура речи 

З 36 32 22 10  4  1 

ОГСЭ.07 Эффективное 
поведение на 
рынке труда 

З 36 32 12 20  4  3 

ОГСЭ.08 Основы 
социологии и 
политологии 

З 36 32 28 4  4  1 

ЕН.00 

Математический 
и общий 
естественнонауч
ный цикл  

 236 208 164 44  16 12  

ЕН.01 Химия -/Э 156 136 100 36  8 12 1 

ЕН.02 

Экологические 
основы 
природопользова
ния 

З 36 32 24 8  4  1 

ЕН.03 Математика З 44 40 40   4  1 

П.00 
Профессиональн
ый цикл  

 3280 1844 932 872 40 164 192  

ОП.00 
Общепрофессио
нальные 
дисциплины  

 1450 1226 634 592  116 108  

ОП.01 

Микробиология, 
санитария и 
гигиена в 
пищевом 
производстве 

Э 96 76 32 44  8 12 1 

ОП.02 

Организация 
хранения и 
контроль запасов 
и сырья 

Э 100 80 52 28  8 12 1 

ОП.03 

Техническое 
оснащение 
организаций 
питания 

ДЗ 60 54 26 28  6  1 

ОП.04 
Организация 
обслуживания 

Э 82 64 32 32  6 12 3 

ОП.05 

Основы 
экономики, 
менеджмента и 
маркетинга 

Э 108 88 54 34  8 12 1 

ОП.06 
Правовые основы 
профессионально
й деятельности 

Э 64 48 30 18  4 12 3 

ОП.07 

Информационные 
технологии в 
профессионально
й деятельности 

-/Э 108 88 24 62  8 12 3 

ОП.08 Охрана труда ДЗ 36 32 18 14  4  2 



ОП.09 
Безопасность 
жизнедеятельност
и 

ДЗ 68 64 16 48  4  2 

ОП.10 
Физиология 
питания 

З 36 32 22 10  4  1 

ОП.11 
Метрология и 
стандартизация 

З 36 32 18 14  4  1 

ОП.12 
Контроль 
качества 
продукции и услуг 

ДЗ 48 44 14 30  4  2 

ОП.13 
Товароведение 
продовольственн
ых товаров 

ДЗ 60 56 36 20  4  1 

ОП.14 

Финансы, 
денежное 
обращение и 
кредит 

ДЗ 76 70 50 20  6  2 

ОП.15 Барное дело ДЗ 54 50 20 30  4  3 

ОП.16 
Экономика 
отрасли 

Э 82 64 40 24  6 12 2 

ОП.17 
Бизнес-
планирование 

З 36 32 22 10  4  3 

ОП.18 
Дизайн 
кулинарной 
продукции 

ДЗ 50 46 24 22  4  3 

ОП.19 

Бухгалтерский 
учет в 
общественном 
питании 

Э 112 92 50 42  8 12 2 

ОП.20 
Документационно
е обеспечение 
управления 

ДЗ 36 32 22 10  4  1 

ОП.21 Технология 
продукции 
общественного 
питания 

Э 102 82 32 50  8 12 1 

ПМ.00 
Профессиональн
ые модули 

 
1830 618 298 280 40 48 84 2 

ПМ.01 

Организация и 
ведение 
процессов 
приготовления и 
подготовки к 
реализации 
полуфабрикатов 
для блюд, 
кулинарных 
изделий 
сложного 
ассортимента 

 224 62 42 20  6 12  



МДК.01.01 

Организация 
процессов 
приготовления, 
подготовки  к 
реализации 
кулинарных  
полуфабрикатов  

ДЗ 32 30 20 10  2  2 

МДК.01.02  

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
кулинарных  
полуфабрикатов 

Э 48 32 22 10  4 12 2 

УП.01  З  72      2 
ПП.01  З  72      2 

ПМ.02 

Организация и 
ведение 
процессов 
приготовления, 
оформления  и 
подготовки к 
реализации 
горячих блюд, 
кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента с 
учетом 
потребностей 
различных 
категорий 
потребителей, 
видов и форм 
обслуживания 

 348 112 48 44 20 8 12  

МДК.02.01 

Организация 
процессов 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
горячих блюд, 
кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента 

ДЗ 34 32 26 6  2  2 

МДК.02.02 

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
горячих блюд, 
кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента 

Э 98 80 22 38 20 6 12 2 

УП.02  З  72      2 

ПП.02  З  144      2 



ПМ.03 

Организация и 
ведение 
процессов 
приготовления, 
оформления  и 
подготовки к 
реализации 
холодных блюд, 
кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента с 
учетом 
потребностей 
различных 
категорий 
потребителей, 
видов и форм 
обслуживания 

 224 64 34 30  4 12  

МДК.03.01 

Организация 
процессов 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
холодных блюд, 
кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента 

ДЗ 32 30 20 10  2  2 

МДК.03.02 

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
холодных блюд, 
кулинарных 
изделий, закусок 
сложного 
ассортимента 

Э 48 34 14 20  2 12 2 

УП.03  З  36      2 
ПП.03  З  108      2 



ПМ.04 

Организация и 
ведение 
процессов 
приготовления, 
оформления  и 
подготовки к 
реализации 
холодных и 
горячих 
десертов, 
напитков 
сложного 
ассортимента с 
учетом 
потребностей 
различных 
категорий 
потребителей, 
видов и форм 
обслуживания 

 188 64 34 30  4 12  

МДК.04.01 

Организация 
процессов 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
холодных и 
горячих десертов, 
напитков 
сложного 
ассортимента 

ДЗ 32 30 20 10  2  2 

МДК.04.02 

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
холодных и 
горячих десертов, 
напитков 
сложного 
ассортимента 

Э 48 34 14 20  2 12 2 

УП.04  З  36      2 
ПП.04  З  72      2 



ПМ.05 

Организация и 
ведение 
процессов 
приготовления, 
оформления  и 
подготовки к 
реализации 
хлебобулочных, 
мучных 
кондитерских 
изделий 
сложного 
ассортимента с 
учетом 
потребностей 
различных 
категорий 
потребителей, 
видов и форм 
обслуживания 

 348 146 74 72  10 12  

МДК.05.01 

Организация 
процессов 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
хлебобулочных, 
мучных 
кондитерских 
изделий сложного 
ассортимента 

ДЗ 32 30 18 12  2  3 

МДК.05.02 

Процессы 
приготовления, 
подготовки к 
реализации 
хлебобулочных, 
мучных 
кондитерских 
изделий сложного 
ассортимента 

Э 136 116 56 60  8 12 3 

УП.05  З  72      3 
ПП.05  З  108      3 

ПМ.06 

Организация и 
контроль 
текущей 
деятельности 
подчиненного 
персонала 

 216 88 34 34 20 8 12  

МДК.06.01 

Оперативное 
управление 
текущей 
деятельностью 
подчиненного 
персонала 

Э 108 88 34 34 20 8 12 3 

УП.06          3 
ПП.06  З  108      3 



ПМ.07 

Выполнение 
работ по 
профессии 
повара 

Э 282 82 32 50  8 12 1 

УП.07  З  72      1 
ПП.07  З  108      1 

 Всего  4104 2580 1240 1300 40 228 216  

ПДП.00 
Преддипломная 
практика 

 144        

ГИА.00 
Государственная 
итоговая 
аттестация 

 216 216       

ГИА.01 

Подготовка 
выпускной 
квалификационно
й работы 

4 144        

ГИА.02 

Защита 
выпускной 
квалификационно
й работы 

1 36        

ДЭ 
Демонстрационн
ый экзамен 1 36        

ВСЕГО 
По 
образовательной 
программе 

 4464 2796 1240 1300 40 228 216  

ВК.00 
Время 
каникулярное 

23 
недели 

      
 

1-3 

 


